
CAPRESE 16

(Mozzarella di bufala, pomodorini piccadilly, olio al basilico / Bu�alo mozzarella, cherry tomatoes, Basil Oil) (7)

PROSCIUTTO E MOZZARELLA 18

(Mozzarella di bufala, Prosciutto crudo, olio alle nocciole, granella di nocciole / Bu�alo mozzarella, ham, hazelnut oil, hazelnut) (7,8)

CALAMARI FRITTI 19

(Calamari fritti conditi con salsa agrodolce alle rose dell’Azerbaigian, arachidi, maionese ed erbe aromatiche / crispy fried 
calamari with Azerbaijani rose sweet-and-sour sauce, peanuts, mayonnaise, fresh aromatic herbs) (1,3,4,5,7,14)

BRUSCHETTA AVOCADO E SALMONE 18

(So�ce focaccia tostata homemade con fettine di avocado e salmone a�umicato, salsa ponzu / soft homemade toasted 
focaccia with sliced avocado and smoked salmon, ponzu sauce) (1,4,6)

CROCCHETTE DI CARBONARA 12

(Croccanti crocchette ripiene di salsa alla carbonara, guanciale e rigatone / Crispy croquettes �lled with carbonara sauce, pork 
cheek and rigatone) (1,3,7)

HUMMUS E FOCACCIA 14

(Cremoso hummus di ceci homemade, pomodorini, rucola, accompagnato da focaccia piastrata / creamy homemade 
hummus, cherry tomatoes, arugula, served with grilled focaccia) (1,11)

POLPO POMODORO E STRACCIATELLA 20

(Tentacoli di polpo piastrati serviti su stracciatella e pappa al pomodoro, con olio al rosmarino / Grilled octopus tentacle 
served on stracciatella cheese and cooked tomato bread, �nished with rosemary oil) (1,7,14)

BRUSCHETTA POMODORO PROSCIUTTO E RICOTTA 18

(So�ce focaccia homemade tostata con pomodorini piccadilly, prosciutto crudo e ricotta di pecora / Soft homemade 
toasted focaccia with cherry tomatoes, ham, and ricotta cheese) (1,7)

POLLO FRITTO 16

(Succulenti bocconcini di pollo fritti con salsa agrodolce coreana leggermente piccante, semi di sesamo e friggitelli / Juicy 
fried chicken bites with mildly spicy Korean sweet-and-sour sauce, sesame seeds, and friggitelli peppers) (1,4,6,7,11)

BRUSCHETTA MORTADELLA E BURRATA 17

(So�ce focaccia homemade tostata con mortadella e burrata / Soft homemade toasted focaccia with mortadella and burrata 
cheese) (1,7)

CARCIOFI RICOTTA E BOTTARGA 17

(Carcio� spadellati accompagnati da ricotta e bottarga di muggine con focaccia piastrata / Sautéed artichokes with ricotta 
cheese and bottarga, served with grilled focaccia) (1,4,7,11)

BRUSCHETTA RICOTTA E POMODORINI 15

(So�ce focaccia homemade tostata con ricotta di pecora, pomodorini piccadilly e olive taggiasche / Soft homemade 
toasted focaccia with ricotta cheese, cherry tomatoes, and olives) (1,7)

VITELLO TONNATO 18

(Fettine di arrosto di vitello con salsa tonnata al miso, �occhi di tonno a�umicati, cavolo rosso fermentato e foglie di 
cappero / Slices of roast veal with miso tonnato sauce, smoked tuna �akes, fermented red cabbage, and caper leaves ) (3, 4, 6,11)

ANTIPASTI & APERITIV0

PATATINE FRITTE 10

(french fries) (15)

CARCIOFI SALTATI 9
(Sautéed Artichokes) (15)

FUNGHI SALTATI 9
(Sautéed Mushrooms)

SPINACI ALL’AGRO 9

(Spinach) (15)

CICORIA RIPASSATA 9

(Sautéed Chicory) (15)

PATATE DOLCI FRITTE 10

(Sweet Potato Fries) (15)

SIDES

SANDWICHES

CHEESEBURGER 16

(So�ce potato bun, burger di manzo, american cheese, cetriolini, cipolla rossa 
sottaceto, maionese e salsa burger. Accompagnato da patatine fritte / Soft potato 

bun, beef patty, American cheese, pickles, pickled red onion, mayonnaise, and burger 
sauce. Served with French fries) (1,3,7,10,11)

WRAP DI POLLO CAESAR STYLE 17

(wrap di pollo farcita con pollo piastrato, bacon croccante, salsa caesar, 
pomodoro e insalata / soft tortilla �lled with grilled chicken, caesar dressing, bacon, 

tomatoes and green salad) (1,3,4,7,10)

PASTRAMI 18

(Pane in cassetta farcito con pastrami homemade, senape al miele, cetriolini, 
rucola e maionese. Accompagnato da patatine fritte / White bread �lled with 

homemade pastrami, honey mustard, pickles, arugula, and mayonnaise. Served with 
French fries) (1,3,10,11)

WRAP DI SALMONE 18

(Tortilla morbida farcita con salmone a�umicato, philadelphia, yogurt, insalata 
e pomodori, ceci fritti / Soft tortilla �lled with smoked salmon, Philadelphia cream 

cheese, yogurt, green salad, and tomatoes, fried chickpeas) (1,4,7)

CLUB SANDWICH 22

(Pane in cassetta tostato, farcito con insalata di pollo, bacon croccante, uova 
sode e insalata / Toasted White bread with chicken salad, crispy bacon, hard-boiled eggs, 

and green salad) (1,3,7,9,10)

BURGER VEGANO 16

(So�ce potato bun, burger beyond meat, cetriolini, cipolla rossa sottaceto, 
ketchup. Accompagnato da patatine fritte / Soft potato bun, beyond meat patty, 

pickles, pickled red onion, ketchup. Served with French fries) (1)

SANDWICH AL SALMONE 17

(Pane in cassetta farcito con salmone a�umicato, philadelphia, avocado, 
pomodori e insalata / White bread �lled with smoked salmon, Philadelphia cream 

cheese, avocado, green salad, and tomatoes) (1,4,7)

SALADS

INSALATA TONNO OLIVE E POMODORINI 18

(Insalata mista, tonno, olive taggiasche, �occhi di tonno a�umicati, uova sode e 
spezie zahatar / Mixed greens, tuna, olives, smoked tuna �akes, hard-boiled eggs, and 

za’atar spice) (4,3,11)

INSALATA AVOCADO POMODORO E 
BURRATA 19

(Insalata mista, avocado, pomodorini, burrata, pickled onion, semi di zucca / Mixed 
greens, avocado, cherry tomatoes, burrata, pickled onion, and pumpkin seeds) (7)

INSALATA CETRIOLI POMODORI E CECI 17

(Insalata mista, cetrioli, pickled onions, pomodori, ceci fritti, friggitelli, spezie 
zahatar / Mixed greens, cucumbers, pickled onions, tomatoes, crispy fried chickpeas, friggitelli 

peppers, and za’atar spice) (11)

CAESAR SALAD 19

(Insalata verde, Pollo Piastrato, Bacon Croccante, Semi di Zucca, Pomodorini e Salsa 
Caesar / Mixed greens, grilled chicken, crispy bacon, pumpkin seeds, cherry tomatoes, and 

Caesar dressing) (3,4,7,10)

…tutte le insalate vengono servite con vinaigrette a parte (10)

…all salads are served with vinaigrette on the side.  (10)☞ ☞

MAINS

POLPETTE AL POMODORO 19

(Polpette tradizionali di manzo e maiale con sugo di pomodoro fresco, parmigiano e focaccia piastrata / Traditional beef and pork meatballs with fresh tomato sauce, 
parmesan, served with grilled focaccia) (1,3,7)

COTOLETTA POMODORINI E BUFALA 26

(Cotoletta croccante di vitello, accompagnata da pomodorini piccadilly, mozzarella di bufala e rucola / Crispy veal schnitzel served with cherry tomatoes, bu�alo 
mozzarella, and arugula) (1,3,7)

STRACCETTI ALLA PUTTANESCA 21

(Teneri straccetti di manzo saltati con pomodori freschi, capperi, olive / Tender beef strips sautéed with fresh tomatoes, capers, olives) (1,4)

STRACCETTI AL VINO BIANCO 21

(Teneri straccetti di manzo sfumati al vino bianco, serviti con rucola / Tender beef strips �nished with white wine, served with arugula) (1)

ENTRECÔTE 34

(Entrecôte Hereford Angus accompagnata da carcio� saltati / Hereford Angus Entrecôte with sautéed artichokes)

PARMIGIANA DI MELANZANE 22

(Parmigiana tradizionale di melanzane fritte, mozzarella di bufala, parmigiano, sugo di pomodoro fresco e basilico / Traditional fried eggplant parmigiana with 
bu�alo mozzarella, Parmesan, fresh tomato sauce, and basil) (7)

POLLO ALLA PIASTRA, INSALATA DI PATATE, MELE E FINOCCHI 22

(Petto di Pollo alla piastra servito su insalata fredda di patate con mele verdi, �nocchi croccanti e melograno / Grilled chicken breast served on a cold potato salad with 
green apples, crunchy fennel and pomegranate) (3,7,10)

PASTA

15min CARBONARA 19

(Rigatoni pasti�cio Felicetti, cremosa salsa di uovo e pecorino, guanciale croccante / Rigatoni by Pasti�cio Felicetti, creamy egg & pecorino sauce, crispy pork cheek) (1,3,7)

15min LASAGNA 21

(Lasagna piastrata con ragù di manzo e maiale, servita con crema di parmigiano e olio al basilico / Grilled lasagna with beef & pork ragù, served with Parmesan cream 
and basil oil) (1,3,6,7,9)

13min CACIO E PEPE 19

(Tonnarelli homemade, crema di pecorino e pepe nero / Homemade tonnarelli, pecorino cream, black pepper) (1,3,7)

13min GRICIA 19

(Tonnarelli Homemade, crema di pecorino, pepe nero, guanciale croccante / Homemade tonnarelli, pecorino cream, black pepper, crispy pork cheek) (1,3,7)

18min LINGUINE GAMBERI E MELANZANE 23

(Linguine con crema di melanzane a�umicate saltate con capperi, pomodorini, mazzancolle e ricotta salata / Linguine with smoked eggplant cream, sautéed with 
capers, salted ricotta, cherry tomatoes, and prawns) (1,2,7,11)

13min GNOCCHI AI 4 FORMAGGI E FUNGHI 22

(Gnocchi di patate con crema ai quattro formaggi, funghi saltati, semi di zucca e paprika dolce, al profumo di timo / Potato gnocchi with four-cheese cream, sautéed 
mushrooms, pumpkin seeds, sweet paprika, and thyme) (1,7)

18min LUMACHE ALLA GENOVESE D’ANATRA 25

(Lumache pasti�cio Cavalieri con ragù alla genovese di cipolle, petto d’anatra, parmigiano e berberè / Lumache by Pasti�cio Cavalieri with creamy onion “genovese 
sauce” sauce, duck breast, parmesan and berberè) (1,7,9)

18min RUOTE AL POMODORO 19

(Ruote pasti�cio Cavalieri condite con sugo di pomodoro fresco e basilico / wheels by Pasti�cio Cavalieri with fresh 
tomato sauce and basil) (1)

13min FETTUCCINE HAZELNUT ALFREDO 22

(Fettuccine homemade con crema di burro, parmigiano e miso di nocciole / (Homemade fettuccine with butter, parmesan cream and hazelnut miso) (1,3,7,8,6)

18min
 MAFALDE AL RAGÙ 20

(Mafalde pasti�cio Gentile con ragù tradizionale di manzo e maiale, crema di parmigiano / Mafalde by pasti�cio Gentile with traditional beef & pork ragù, parmesan cream) (1,6,7,9)

18min
 PENNONI ALLA PUTTANESCA DI TONNO 23

(Pennoni pasti�cio Felicetti con sugo di pomodori, alici, capperi, tonno / Pennoni by pasti�cio Felicetti with tomato sauce, anchovies, capers, tuna) (1,4)

13min RAVIOLI AL POMODORO 20

(Ravioli stesi a mano, ripieni di ricotta e spinaci, con sugo fresco di pomodoro e olio al basilico / Hand-rolled ravioli �lled with ricotta cheese and spinach, with fresh 
tomato sauce and basil oil) (1,3,7)

18min
 DITALI AL PESTO ROSSO 21

(Ditali pasti�cio Gentile con pesto rosso di pomodori secchi, mandorle, pistacchi, al profumo di menta e sumac / Ditali by pasti�cio Gentile with red pesto made from 
sun-dried tomatoes, almonds, pistachios, mint and sumac) (1,6,8)

Sono disponibili su richiesta pane e pasta senza glutine / Gluten-free bread and pasta are available upon request.
Allergeni: 1 glutine / 2 crostacei / 3 uova/ 4 pesce / 5 arachidi / 6 soia  / 7 latte / 8 frutta a guscio / 9 sedano / 10 senape / 11 sesamo / 12 anidride solforosa / 13 lupini / 14 molluschi / 15 congelato all’origine - Allergens: 1 gluten / 2 crustacean s/ 3 eggs / 4 �sh / 5 peanuts / 6 soybeans / 7 milk / 8 tree nuts / 9 celery / 10 mustard / 11 sesame seeds / 12 sulfur dioxide / 13 lupin / 14 mollusks / 15 previously frozen



MOJITO 12

NEGRONI 14

PENICILLIN 13

PALOMA 13

WHISKY SOUR 13

PAPERPLANE 13

MARY PICKFORD 13

OLD FASHIONED 13

LAST WORD 13

BLOODY MARY 13

TOMMY’S MARGARITA 13

ESPRESSO MARTINI 13

…E TUTTI I CLASSICI IBA 13

I CLASSICI

PINK 14

(Rum infuso con ananas, lamponi, vaniglia, pimento e chiodi di garofano, Mix di Agrumi, 
Zucchero / Rum with pineapple, raspberries, vanilla, allspice and cloves, Citrus blend, Sugar)

CARILLON 13

(Liquore camomilla e cardamomo, london dry gin, vermouth rosso, chartreuse verde / 
Chamomile and cardamom liquor, london dry gin, red vermouth, green chartreuse)

WINTER NEGRONI 14

(Bitter balsamico homemade, gin, vermouth rosso, liquore al ca�è / Homemade balsamic 
bitter, gin, red vermouth, co�ee liqueur)

(NOT) A STOUT 17

(Brandy, liquore al cacao, cannella, prosecco, aria al ca�è speziato / Brandy, cocoa 
liqueur, cinnamon, prosecco, spiced co�ee foam)

PEPPE 14

(Vodka alle mandorle, Peychaud’s Bitter, Cordial al pompelmo, zucchero frizzante / 
Almond Infused vodka, Peychaud’s Bitter, Grapefruit cordial, Popping Candy Sugar)

MEXICAN ROSE 14

(Tequila, lime, sciroppo d’agave alla rosa canina, sale al pepe rosa, grapefruit bitter / 
Tequila, rosehip-infused agave syrup, pink peppercorn salt, grapefruit bitter)

HIP HIP 13

(Vodka, Cordial Rabarbaro e lime, Chartreuse Verde, Lamponi Freschi, Peychaud’s Bitter 
/ Vodka, Rhubarb and lime cordial, green chartreuse, fresh raspberry, peychaud’s bitter)

CINNAMON PUCCINI 13

(Franciacorta, mandarino, cannella / Franciacorta, clementine, cinnamon)

SIGNATURE DRINKS

VINI BIANCHI
Sauvignon Lame del Sorbo – 100% Sauvignon Blanc - Molise  X10 - w 40

Pinot Grigio Ferlat – 100% Pinot Grigio – Friuli Venezia Giulia  w 44

Gavi Le Marne DOCG – 100% Cortese – Piemonte   w 42

VINI ROSATI
Ciliegiolo Rosato Andrea Pilar – 100% Montepulciano – Umbria  w 42

VINI ORANGE
Trebbiano Terre degli Osci – 85% Trebbiano 15% Garganega – Molise X 10 - w 46

Le Mole Quarticello – 100% Malvasia – Emilia w 48

VINI ROSSI
Primitivo Uno di Noi – 100% Primitivo  X10 -  w 45

Nero d’Avola Rosso di Contrada – 100% Nero d’Avola – Sicilia w 40

Chianti Fattoria San Ferdinando – Sangiovese – Toscana w 44

Montepulciano d’Abruzzo – Podere della Torre – Montepulciano – Abruzzo w 42

BOLLE
Open Dosaggio Zero – 100% Pinot Nero - Lombardia X 12 - w 50

Grace Slave to Love Posapiano – 100% Schiava – Lombardia  w 52

Camillo arricchisce la sua carta dei Vini inserendo dei Vini di piccoli produttori �gli del territorio, Vini di carattere senza compromessi, 

Vini uniti da un �lo conduttore che diventa costante gustativa: acidità, sapidità e bevibilità. Siamo degli inguaribili sognatori e 

quotidianamente ci spendiamo perché qualità e passione prevalgano sul brand, sovrastrutture e standardizzazione. Interpretiamo il Vino 

in maniera viscerale, più che degustarlo lo metabolizziamo. Amiamo i Vini che vendiamo e vendiamo i Vini che amiamo, vieni 

territorio… Vini per bevitori.

VINI NATURALI – LA NOSTRA SELEZIONE

BOLLE

Prosecco Doc Treviso Albaluna - 100% Glera – Veneto X 8 - w 33

Franciacorta Dosaggio Zero Audens Le Marchesine - Chardonnay Pinot Nero Pinot Bianco - Lombardia   X 10 - w 55

Cremant D’Alsace Brut Domaine Sainte Marguerite - Pinot Nero Pinot Bianco Auxerrois Pinot Grigio – Alsazia w 50

Champagne Moët & Chandon Imperial Rosé - Pinot Noir/Pinot Meunier/Chardonnay – Champagne w 120  

Dom Pérignon Vintage 2013 - Chardonnay/Pinot Noir – Champagne w 330

Champagne Pol Roger Reserve Brut - Pinot Meunier Chardonnay Pinot Nero – Champagne  w 100

VINI BIANCHI

Pinot Grigio DOC Voltis – 100% Pinot Grigio – Veneto  X 9 - w 39

Chardonnay Voltis – 100% Chardonnay – Veneto  X 9 - w 39

Vermentino di Gallura DOCG Axante – 100% Vermentino – Sardegna  X 10 - w 40

Etna Bianco DOC Terre dei Miti Nicosia – Carricante – Sicilia w 40

Gewürztraminer DOC Ritterhof – 100% Gewürztraminer – Alto Adige w 38

Pinot Bianco DOC Schulthauser St. Micahel-Eppan 2024 – 100% Pinot Bianco – Alto Adige   w 65

Ribolla Gialla Baloc 2025 – 100% Ribolla Gialla – Slovenia w 40

Pinot Grigio Doc Jermann – 100% Pinot Grigio – Friuli Venezia Giulia w 65

Chardonnay Alois Lageder 2024 – 100% Chardonnay – Alto Adige w 45

VINI ROSATI

Rosé Les Cretes 2024 – 100% Petit Rouge – Valle d’Aosta X 10 - w 55

VINI ROSSI

Chianti DOCG Colli Senesi – Sangiovese – Toscana X 9 - w 39

Barolo DOCG Carlin – 100% Nebbiolo – Piemonte X 14 - w 70

Cesanese Divina Provvidenza – 100% Cesanese – Lazio X 9 - w 42

Pinot Noir Alois Lageder 2023 – 100% Pinot Nero – Alto Adige w 50

Valpolicella Ripasso Superiore DOC Provolo - Corvina/Corvinone/Rondinella – Veneto w 45

Brunello di Montalcino DOCG CastelGiocondo – 100% Sangiovese – Toscana w 110

Lagrein DOC Raetia - 100% Lagrein – Alto Adige w 44

Chianti Riserva Montespertoli Barbuta 2021 - 80% Sangiovese 10% Merlot 10% Cabernet Sauvignon – Toscana w 45

Amarone della Valpolicella DOCG Provolo – Corna / Corvinone / Rondinella – Veneto  w 100

VINI

PERONI DRAFT 0,4 9

PERONI DRAFT 0,2 7

RAFFO GREZZA DRAFT 0,4 12

RAFFO GREZZA DRAFT 0,2 8

HEINEKEN 9

MESSINA CRISTALLI DI SALE 10

CORONA 9

MENABREA LA ROSSA 9

HEINEKEN 00 8

PERONI GLUTEN FREE 9

BIRRE

SPRITZ&SPARKLING

APEROL SPRITZ 10

SPRITZ VENEZIANO – SELECT 13

HUGO SPRITZ 13

HOMEMADE LIMONCELLO SPRITZ 13

CAMPARI SPRITZ 10

BELLINI 12

MIMOSA 12

ROSSINI 12

SOFT DRINKS

SODATI (SOFT DRINKS) 6

SUCCHI (JUICES) 6

SPREMUTE (FRESH JUICES) 8

CAFFETTERIA

ESPRESSO 3,5

AMERICANO 5

CAPPUCCINO 6

MOKTAILS

BLACKBERRY VIRGIN MOJITO 12

(menta, more, zucchero, ginger ale / mint, blackberry, sugar, ginger ale)

00  IZZ 11

(Tanqueray 00, arancia, limone, sciroppo al mango, soda / Tanqueray 00, orange, lemon, 
mango syrup, soda water)

TANQUERAY VIRGIN GIN TONIC 10

(Tanqueray 00, tonica / Tanqueray 00, tonic water)

TUTTI FRUTTI 11

(Fragola, ananas, lime, ginger beer / Strawberry, pineapple, lime, ginger beer)

F

Best seller


